Joghurt halt
langer als Milch

Reduzierung von Nahrungsmittelverlusten
als Weg zur Ernadhrungssicherheit

@ Kassel. Ein Drittel der welt-
weit geernteten Nahrungs-
mittel geht verloren bevor sie
die Teller erreichen: Wahrend
das in den Industrielandern
hauptsachlich durch Vergam-
meln in den Kihlschranken
geschieht, liegt es in den Ent-
wicklungslandern eher an
Unzulanglichkeiten auf dem
Weg zum Verbraucher.

Wissenschaftler der Universi-
tat Kassel entwickeln in ei-
nem Verbundprojekt mit afri-
kanischen Partnern Strate-
gien, diese sogenannten
,Nachernteverluste“ in Ost-
afrika zu reduzieren. Erste Er-
gebnisse liegen inzwischen
vor - manchmal reichen
schon einfache Verbesserun-
gen bei der Joghurtherstel-

lung.

Als Joghurt ist
Milch langer haltbar

Eine Forschungsgruppe der
kenianischen Egerton Univer-
sity, die in Nairobi einen Jo-
ghurtproduzenten  wissen-
schaftlich begleitet, prasen-
tierte dabei bereits erste Er-
gebnisse: Die in Afrika bis-
lang wenig verbreitete Jo-
ghurtherstellung ist ein erster
Schritt, um schnell verderbli-
che Milch in ein langer haltba-
res Produkt zu veredeln. Im
konkreten Fall beraten die
Wissenschaftler den keniani-
schen  Joghurtproduzenten

bei der Herstellung ge-
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schmacksgebender Fruchtzu-
bereitungen aus Mango, Ana-
nas und Papaya, die bisher
aus Suidafrika importiert wer-
den, aber ebenso gut im Lan-
de hergestellt werden konnen.

Bessere Lagerung:
SiiBkartoffeln beliiften

Ein Beispiel fiir praktische
Forschung findet sich in den
Laboren und Gewdachshau-
sern des Kasseler Fachbe-
reichs Okologische Agrarwis-
senschaften in Witzenhausen.
Dort erarbeitet Joseph Korese
Methoden zur verbesserten
Lagerung von SuBkartoffeln.
Diese werden in uiber hundert
Landern der Welt angebaut
und sind nach Meinung des
aus Ghana stammenden Dok-
toranden eine wichtige Er-

Joseph Korese arbeitet in Witzenhausen an Methoden, die
weit verbreitete SuBkartoffel besser zu lagern.

niahrungsalternative be.i Hun-
gerkrisen 1m subsaharischen
Afrika.

Dies liegt zum einen am ho-
hen Vitamin A-Gehalt der
Pflanzen, zum anderen beno-
tigen einige Sorten der SuB-
kartoffel nur drei Monate, bis
sie geerntet werden konnen.
Was schnell wichst, verdirbt
in der Regel jedoch auch sehr
schnell, so dass die Produzen-
ten ihre StiBkartoffeln bislang
— teilweise mit grofen finan-
ziellen Verlusten - innerhalb
von zwei Wochen nach der
Ernte verkaufen mussen.

Korese entwickelt daher ein
solar betriebenes Liftungssy-
stem, das die langfristige La-
gerung der Pflanzen auch und
gerade unter tropischen Be-
dingungen ermoglichen soll.
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