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aufgrund eines Beschlusses

Online Seminar:
Praxisnahe, technische Losungen in der Edelpilzzucht
— Innovative ldeen von kleinen Betrieben

Moderation: Birge Wolf

Referent: Henrik Hellmann

Praxisbetriebe:

* Nils Steinbi3 & Annett Klo6tzing — Pilzmanufaktur Steinbif3
* Ana Orias Balderas — Anas Pilzfarm

* Freimut Stephan — Gourmet Pilze Stephan

« Evgeni Bratovanov — Paradiespilze



Wissenstransfer: Gemeinsam mit Praxis, Beratung & Forschung

* Chancen fur Betriebe stehen im Mittelpunkt

» Vielfaltige Sichtweisen integrieren

» VVorhandene Akteure & Strukturen starken

= Wissenstransfer von der Wirkung her gedacht
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Was mochte NuPiWiI fur den Einstieg in die Edelpilzerzeugung
bieten?

» Fundierte Informationen fur eine gute Entscheidung

Passen Edelpilze zu mir und meinem Betrieb?

Wie kann es 6konomisch tragfahig werden?

Wie kann eine passende Vermarktung aufgebaut werden?

Welche technischen Losungen und Umbauarbeiten sind erforderlich?

= Ausprobieren und Anschauen: Liegt mir die Arbeit mit Pilzen?
= Praxisseminare und Exkursionen

= Chancen entwickeln - Risiken abschatzen und minimieren
= Austausch und Vernetzung ermoglichen

= NuPiWi kann keine Beratung ersetzten!

NuPiWi




Ablauf
= Begruf3ung
= NuPiWiIi-Update

* Impuls: Von der Idee zur wissenschaftlichen Analyse - theoretische Einfiihrung
& Vorstellung der Betriebe
= Fragen

* Impuls: Ergebnisse - LOsungswege aus der betrieblichen Realitat kleiner
Edelpilzbetriebe

= Fragen
" Pause
= 5 Breakoutrooms mit den Betrieben
= Wichtigste Erkenntnisse aus den Breakoutrooms im Plenum teilen
= NuPIWi - nachste Veranstaltungen & Feedback

NuPiWi




Welilterfuhrende Infos:

Mit der Anmeldung zum Seminar erhalten Sie automatisch unsere Info-Mails

www.uni-kassel.de/go/nupiwi

Umfrage zum NuPiWi Wissenstransfer:
lhre Interessen sind gefragt:

Birge Wolf Thorsten Michaelis
05542-98 1536 05542-98 1634
birge.wolf@uni-kassel.de thorsten.michaelis@uni-kassel.de

NuPiWi



mailto:thorsten.michaelis@uni-kassel.de
http://www.uni-kassel.de/go/nupiwi

Okologische

Agrarwissenschaften
UNIKASSEL

Praxisnahe, technische Lésungen in der Edelpilzzucht
— innovative ldeen von kleinen Betrieben

19.02.26
Vorstellung Bachelorarbeit
Henrik Hellmann



Was erwartet euch?

Vorstellungsrunde/n

Forschungsfragen

Themengebiete - Entstehung Leitfaden
Entstehung Kriterien

Begriffsklarungen

Fragerunde
Ergebnisse
Raumlichkeiten
Substrate
Fruchtung

Fazit
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Forschungsfragen

1. Welche innovativen Strategien, von der Raumgestaltung uber die Substratherstellung bis
hin zur Fruchtungstechnik, entwickeln und nutzen kleine Edelpilzbetriebe, um mit

einfachen Mitteln und vorhandener Infrastruktur erfolgreich Pilze zu produzieren?

2. Unter welchen Voraussetzungen werden in den Betrieben unterschiedliche technische
Losungen (z.B. Low-Tech oder No-Tech Ansatze) entwickelt und eingefiihrt, und wie

bewerten die Betreiber*innen deren Starken und Schwachen?

- Interviews mit Edelpilzbetrieben



Raumlichkeiten

Wo wird kultiviert und
warum gerade in diesen
Gebauden?

Wie sieht es mit
Hygiene/Reinigung aus?

Waren bauliche Eingriffe
notig und gab es
Herausforderungen bei
Anpassung/Umbau?

Themengebiete

/

Welche Verfahren zur Substrataufbereitung
werden genutzt?

Substrate

Welche Rohstoffe werden genutzt und warum?

Wie ist der Aufwand gegenliber Fertigsubstrat
zu rechtfertigen?

Fruchtung

Wie werden die
klimatischen Bedingungen
fur die Fruchtung realisiert?

Entscheidungsgriinde fir
Technikauswahl?

Welche Pilzsorten werden
kultiviert und wie flexibel ist
das Setup auf
Veranderungen im
Sortiment?



Grundlage: - Literaturrecherche zur Kultivierung von Edelpilzen
- Literaturrecherche zu Innovation und zur Bewertung von Technik
- Praxiserfahrungen und Gesprache mit Betrieben (Praktikum)

O\ Fruchtung

Klimastabilitat

Raumlichkeiten

Anpassungsfahigkeit

Reinigungsaufwand

Isolationsqualitat/ Krite rien

Energieeffizienz Aufwand und Energiebedarf
Substrate

technischer Anspruch

Fehleranfalligkeit
Anpassungsfahigkeit

Erprobbarkeit
Aufwand
Effizienz

Ressourcen



1. Welche innovativen Strategien, von der Raumgestaltung Uber die
Substratherstellung bis hin zur Fruchtungstechnik, entwickeln und nutzen kleine
Edelpilzbetriebe, um mit einfachen Mitteln und vorhandener Infrastruktur erfolgreich

- .o i duzi 2
B eg r I ffs kI a r u n ge n 2{ Zzi:elirowl;f;i;enn Voraussetzungen werden in den Betrieben unterschiedliche

technische Losungen (z.B. Low-Tech Ansatze) entwickelt und eingefiihrt, und wie
bewerten die Betreiber*innen deren Starken und Schwachen?

Innovation: ,novus“ =neu . " )
— ,innovatio” = Erneuerung/Veranderung
innovare” = erneuern /

» |...] das Einfihren und Anwenden neuer Losungen oder Methoden [...], die messbare Vorteile bringen, etwa

in Form von sozialem oder wirtschaftlichem Nutzen”

hier > ,innovative Ideen/Losungen im betrieblichen Kontext“

Low-Tech: , [...] Technologien, Systeme oder Prozesse, die bewusst geringere technische Komplexitat
ausweisen, als hochentwickelte Losungen.”

Nutzlichkeit (Technik soll grundlegende Bediirfnisse erfillen)

Zuganglichkeit (lokal herstellbar, einfach zu nutzen und fiir die meisten Menschen erschwinglich)

Nachhaltigkeit (geringer 6kologischer FuRabdruck, langlebig und reparierbar)



Fragerunde



Ergebnisse

1 Raumlichkeiten

2 Substrate

3 Fruchtung



Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana‘s Pilzfarm

1 Ré u m I i C h ke ite n Freimut — Gourmet Pilze Stephan

UG Gewerbeimmobilie

Kellerraume eigenes
Wohnhaus
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Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana’s Pilzfarm

1 WeChsel erCke n/CO nta I ner Freimut — Gourmet Pilze Stephan

folierte Wande/Decken

PUR-Dammung

raumliche Flexibilitat durch
Modularitat und
Versetzbarkeit

PVC-Boden




Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif

Evgeni — Paradiespilze
Freimut — Gourmet Pilze Stephan

1 ehem. Baustofflager

ehemaliger
Fruchtungsraum 2021

Kalkputz

m Aufbau:

Pllze aus Jena

|

zeitliche Flexibilitat
durch kurze Wege



Inkubationsraum/Labor Sterilbank




Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana‘s Pilzfarm

1 U G G ewe rbe I m m O bl I Ie / Freimut — Gourmet Pilze Stephan
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s B begrenzte Flachen, glatt und
i gut zu reinigen

einfache Ugestaltung durch
Raum-im-Raum System




Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana‘s Pilzfarm

1 Ke I Ie rré u m e e ige n es WO h n h a u ngreimut—Gourmet Pilze Stephan

>.
definierte Funktionsbereiche

durch gegebenes N
Kellerraumklima Harzbeschichtung an

den Wanden

Heizungsabwarme
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Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana’s Pilzfarm

2 S u b St ra te Freimut — Gourmet Pilze Stephan

Warum Substrate selbst herstellen?

* Mengen lassen sich an Nachfrage koppeln
» exklusive Pilze konnen einfacher angeboten werden

* Experimentierfreude —
biologische Effizienz erhohen

,heue Sorten” kultivieren



Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana‘s Pilzfarm

2 S u b St rate Freimut — Gourmet Pilze Stephan

Metallfasspasteurisator

e i

Pasteurisatorbox




Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana’s Pilzfarm

2 Su bst rate Freimut — Gourmet Pilze Stephan
Ana: Pasteurisierung + Sterilisierung .
\ \ Induktionsplatten

Stroh Holz

—> selektiver Einsatz energieintensiver
Methoden nur da, wo es nétig ist




Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana’s Pilzfarm

2 | S u bSt rate - B e i m pfe n Freimut — Gourmet Pilze Stephan

Laminar-
Flow-Hood

Sterilbank



Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze

Ana — Ana’s Pilzfarm

Freimut — Gourmet Pilze Stephan

2 Substrate - Ressourcen

 Eigenanfertigung kann Rohstoffkosten senken (vgl. Zukauf)

— Voraussetzung: gute Quellen!

* Regionales Ressourcenkonzept
- Verkaufsargument!



Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze

Ana — Ana’‘s Pilzfarm

Freimut — Gourmet Pilze Stephan

3 Fruchtung

Ultraschall- industr. Luftbefeuchtung (Feinvernebelung)

vernebelung
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Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana‘s Pilzfarm

3 F r u C h t u n g Freimut — Gourmet Pilze Stephan

,Pre-conditioning”: Vortemperierung der Zuluft
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Vorteile: prazise Klimakontrolle, geringere Abhangigkeit vom
Aullenklima...



Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze
Ana — Ana‘s Pilzfarm

3 F r u C h t u n g Freimut — Gourmet Pilze Stephan

Verzicht auf Klimaanlage
— stattdessen: saisonale Sortenwahl

- warmevertragliche Sorten im Sommer
- kalteliebende Sorten im Winter

— Voraussetzung: gut isolierte Rdume



3 Fruchtung

Fehleranfalligkeit
e Stromausfall
e fehlerhafte Sensoren

e Redundanz

Nils und Annett — Pilzmanufaktur Steinbif
Evgeni — Paradiespilze

Ana — Ana’s Pilzfarm

Freimut — Gourmet Pilze Stephan



Fazit

Erfolgreicher Pilzanbau mit einfacher Technik ist moglich!

* Low-Tech-Ldsungen in Kombination mit Kreativitat und Eigenbau
kdnnen die notwendigen Klimabedingungen erzeugen

e das Rad muss nicht neu erfunden werden”

— Viele Losungen sind offentlich zuganglich

* Innovation zeigt sich weniger in technischer Neuerfindung, sondern in
geschicktem Transfer, der passgenauen Anwendung und
Weiterentwicklung bestehender Ansatze



Vielen Dank fir eure Aufmerksamkeit !




Tabelle 7 Betriebsprofile

Magdeburger
Pilzmanufaktur
(DV)

Pilzmanufaktur
Steinbild (NSt)

Paradiespilze
(EB)

Ana’s Pilzfarm
(AOB)

Gourmet Pilze
Stephan (FS)

Vermarktungs- Gastronomie, Gastronomie, Gastronomie, Messen, gehobene
wege Hofverkauf, Hofverkauf, Hofverkauf, Hofverkauf, Gastronomie

Wochenmarkt Wochenmarkt Wochenmarkt | Markte,

Onlineshop

Ertrag pro zwischen 1 und ca. 15kg ca. 20kg ca. 35-45kg ca. 10-15kg
Woche 1,5t (je nach

Jahreszeit)
Personalumfang | 1x Vollzeit 80h (DV) | 2x Teilzeit 25h 1x Teilzeit 20h | 1x Vollzeit 45h | 1x Teilzeit 10-
und 1x Vollzeit 60h (EB) (AOB) 15h (FS)
Arbeitszeiten 1x Vollzeit 40h

3x Teilzeit 20h
Umfang der Haupterwerb Nebenerwerb Nebenerwerb | Nebenerwerb | Nebenerwerb

Tatigkeit
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