
 

 

 

  

 

 

 

NuPiWi – Walnuss-Veranstaltung 

Kontakt/Fragen:  

Ribana Bergmann: 0176 3930 6594 

ribana.bergmann@resola-ev.de 

Thorsten Michaelis: 0170 825 1910 

thorsten.michaelis@uni-kassel.de 

Das Projekt NuPiWi „Heimische Erzeugung von Nüssen und Pilzen als gefragte und gesunde 

Eiweißquellen durch Wissenstransfer fördern“ organisiert von 2025 – 2027 Veranstaltungen 

für die Praxis gemeinsam mit Expert:innen und Praxisbetrieben.  

Förderkennzeichen 2824CPH015   –   https://www.uni-kassel.de/go/nupiwi 

Feldtag Walnüsse  

– anbauen, schneiden, verarbeiten – 
 

Wann: Samstag, 13. Juni 2026, 09.45 – 16.15 Uhr 

Wo: 59071 Hamm (NRW) und 59387 Ascheberg-Davensberg (NRW) 

Wir laden zu einer praxisnahen Auseinandersetzung mit Walnussanbau, grüner Nuss, 

Schnittmaßnahmen und Verarbeitung an zwei Orten ein. Die Veranstaltung verbindet Einblicke in 

betriebliche Abläufe mit fachlichem Austausch vor Ort. 

Anmeldung (möglichst bis 10. Juni): 

https://terminplaner6.dfn.de/b/527af446c41e981b26754f3696b3cba0-1746184 

Die Veranstaltung selbst ist kostenfrei – Mittagessen auf Selbstzahlerbasis vor Ort  

Programm: 
09.45 Uhr Ankunft und Begrüßung 

10.15 Uhr Besichtigung Betrieb NUSS REICH: Katrin Kley, Obere Rothe 3, 59071 Hamm 

Kathrin Kley (https://www.nuss-reich.de/): Vorstellung des Betriebs sowie aktueller 

Herausforderungen (Bäume im Alter von 7–25 Jahren, verschiedene Sorten) sowie 

Einblick in die Verarbeitung der grünen Walnuss und Vorstellung der Produkte 

Hans-Joachim Bannier (https://obst-arboretum-bielefeld.de/): Besonderheiten beim 

Schnitt von Walnussbäumen (mit Schnittvorführung). 

 

13.00 Uhr Gemeinsames Mittagessen – Getränke werden gestellt 

14.00 Uhr Fahrt zur Ölmühle und Walnuss-Manufaktur in Davensberg (ca. 50min Fahrtzeit) 

 

15.00 Uhr Besichtigung Walnuss-Manufaktur UG, Carmen Irmen,  

Byinkstrasse 27, 59387 Ascheberg-Davensberg 

Carmen Irmen (https://www.walnuss-manufaktur.de/): Vorstellung des Betriebes als 

besondere Ölmühle, die sich auf die Verarbeitung der heimischen Walnuss 

spezialisiert hat. Ergänzender Einblick in die Verarbeitung zu Mehl, Mus sowie 

Feinkost, Herstellung von Spezialitäten, Verkostung von Produkten. 

16.15 Uhr Ende 
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