
 

 

 

 

Das Projekt NuPiWi „Heimische Erzeugung von Nüssen und Pilzen als gefragte und gesunde 

Eiweißquellen durch Wissenstransfer fördern“ organisiert Veranstaltungen für die Praxis 

gemeinsam mit Expert:innen und Praxisbetrieben  

von 2025 – 2027. Förderkennzeichen 2824CPH015 

 

NuPiWi – Edelpilz-Veranstaltung 

Edelpilz-Betriebsbesuch: Pilzgarten GmbH 
und Substraterzeugung BioMyco-Tec GmbH 
 

Wann:  Mittwoch 25. November 2026 – 10:30 bis ca. 13:30 Uhr  
Optional Essen & Vernetzung bis ca. 16 Uhr 

 

Wo:  Fabrikstr. 12, 27389 Helvesiek 
https://maps.app.goo.gl/GcjPcD7JoWRABCVr7 

Anmeldelink 

Kosteninfo: Die Veranstaltung ist kostenfrei.  

Teilnehmerbegrenzung: max 25 Personen 

Dieser Betriebsbesuch bietet einen Eindruck von der professionelle 
Substraterzeugung bis zur Zucht und Vermarktung von Shitake, Kräuterseitling, 
Pom-pom blanc und Reishi. Torsten Jonas, studierter Biologe und 
Gartenbauwissenschaftler, ist absoluter Pilzfan und einer der erfahrensten 
deutschen Pilzzüchter. Er verfügt über 30 Jahre Erfahrung in der Pilzzucht und 
Substraterzeugung. Als geschäftsführender Gesellschafter der Pilzgarten GmbH 
und der Substraterzeugung BioMyco-Tec GmbH in Helvesiek kennt er die 
komplexen Zusammenhänge der Zucht und Vermarktung von Edelpilzen und 
entwickelt neue Geschäftsideen. 

Die Substraterzeugung der BioMyco-Tec GmbH umfasst eine Produktionsmenge 
von 100 t / Woche Mit Hilfe modernster Anlagen wird hier steriles Substrat erzeugt 
und beimpft. Davon werden 50 – 60 t für die Zucht in der Pilzgarten GmbH 
verwendet, der andere Teil wird an andere Pilzerzeuger verkauft. Die Pilzgarten 
GmbH vermarktet die Pilze frisch und getrocknet und bietet darüber hinaus auch 
Bio-Pilz-Kits an. 

Nach dem Betriebsbesuch kann der Austausch innerhalb der Exkursionsgruppe bei 
einem gemeinsamen Essen (auf Selbstkostenbasis) fortgesetzt werden. 

 

  

https://maps.app.goo.gl/GcjPcD7JoWRABCVr7
https://terminplaner.dfn.de/public/bookings/fd6222a1-3549-41ab-b2c3-4d5659e9d454
https://www.pilzgarten.de/
https://www.biomycotec.de/


 
 

 

Programm: 

10:30 Uhr Treffpunkt auf dem Betriebsgelände der BioMyco-Tec GmbH 

  Einführungspräsentation 

  Führung durch die Substraterzeugung BioMyco-Tec GmbH 

Führung durch die Pilzgarten GmbH mit Inkubationsräumen, Fruchtung 
und Packhalle 

ca. 13:30 Ende der Betriebsbesichtigung 

Anschließend Austausch- und Vernetzungsmöglichkeit im Restaurant Alloush in 
Scheeßel https://maps.app.goo.gl/DdvQhi2kduYoafas5 

https://www.alloushrestaurant.de/ 

https://maps.app.goo.gl/DdvQhi2kduYoafas5
https://www.alloushrestaurant.de/

